HAUPTGERICHTE VEGETARISCH / MAIN COURSES

Hausgemachte Kéasespéatzle aus dem Rohr

mit gerosteten Zwiebeln € 8,90
Gratinated swabian pasta in cheese-onion cream
served with roasted onions

Gebratene Gemuseschnitzel

serviert auf Paprika-Sahne-Lauch € 9,50
Fried vegetables escalope served on pepper-leek-cream

HAUPTGERICHTE FISCH / MAIN COURSES

Pochiertes Lachsfilet serviert auf zweierlei Linsen

mit Safransauce und Basmatireis € 15,50
Poached salmon served with lentils, saffron-sauce and basmati-rice

Gebratenes Zanderfilet im Speckmantel*
auf Rieslingkraut und Krautersauce

serviert mit Schwenkkartoffeln € 15,80
Roasted pike-perch coated with bacon®™
served on Riesling-cabbage, herbs-sauce and sautéed potatoes

Gebratene Wolfsbarschfilets
auf cremigen Lauch-Mandarinen-Gemuse serviert mit
Senfschaum und Kartoffel-Sesam-Kugeln €17,40

Roasted sea bass served on leek-mandarin-ragout with
mustard-cream-sauce and small sesame-dumplings

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit StiBungsmitteln;

4 enthalt eine Phenylalininquelle, 5 mit Coffein; 6 mit Chinin, 7 mit Antioxidationsmittel;
8 mit Geschmacksverstarker; 9 enthélt Nitrat / Nitritpokelsalz

www.nestor-hotel-neckarsulm.de

Personlichkeit ist unsere Starke




